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contiene
CESTO INTRECCIATO BIANCO E MARRONE 
40x30x15

PANETTONE ALTA PASTICCERIA
“LIONARDI” GR 750 

SPUMANTE DRY “SOLO 9” MONTAGNER
LT. 0,75

COLTELLO PER FORMAGGI FRESCHI
IN ACCIAIO DEAGOURMET

TAGLIERE INTARSIO 30.3x17.7x2.8 CM
DEAGOURMET

ZUCCHERIERA - FORMAGGERA - SALSIERA  
IN FINE PORCELLANA BIANCA
DEAGOURMET

MARMELLATA ARTIGIANALE DI
ARANCE FRESCHE DEL GARGANO
“AZ. AGR. GARGANO” GR 180

NERO D’AVOLA SICILIA - PERRICONE
IGT “ORIGINE” ALC. 13,5% LT 0,75

RICOTTA STAGIONATA CASEIFICIO
ARGIOLAS GR.200

GUIDA ALLA DEGUSTAZIONE DEI 
PRODOTTI

un Omaggio solo per Te!
ordinando entro il 14 novembre 2011 riceverete

gratis  questa fantastica strenna

FEBRIS
cod. 48949
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Pian delle Selve vi propone una ricca gamma di specialità dolci e salate e una 
selezione di grandi vini per impreziosire il natale di gusti e sapori 
unici e per rendere i Vostri auguri inconfondibili e magi-
ci. Le confezioni proposte, sono realizzate interamente a mano e con estre-
ma cura, in uno stabilimento produttivo di 10’000 metri quadrati totalmente 
dedicato per questo settore. “Pian delle Selve” è un connubio di artigianalità 
e tecnologia per mettere a disposizione del cliente qualità e ricercatezza dei 
prodotti, abbinato ad un moderno ed efficiente servizio.

MINIMO D’ORDINE: Il valore minimo 
dell’ordine è di euro 180,00 (al netto di IVA e 
trasporto).
 
PREZZI: I prezzi sono comprensivi dell’imbal-
lo e IVA esclusa.
 
SPESE DI TRASPORTO E CONFEZIO-
NAMENTO: Contributo spese  pari a euro 
18,00 + IVA per ogni consegna. Servizio di con-
segna al piano incluso.
 
PACKAGING: Tutte le confezioni sono inse-
rite in una robusta scatola di cartone adatta al 
trasporto e idonea dal punto di vista igie-
nico-sanitario.

TERMINI DI CONSEGNA: 7 giorni lavo-
rativi dall’ordine. La consegna viene garantita 
entro il 16 Dicembre 2011 per ordini pervenuti 
entro il 7 Dicembre 2011.

CONTROLLO MERCE: Il Cliente è tenuto 
a controllare al momento della consegna e alla 
presenza del trasportatore l’ integrità e il nu-
mero dei colli. In caso di differenze sul nume-
ro dei colli o danneggiamento degli stessi, il 
Cliente può in ogni modo ritirare il materiale, 
ma è tenuto ad apporre una firma con riser-
va sui documenti di spedizione specificando 
sugli stessi le problematiche riscontrate e 
trattenendo la copia controfirmata dal tra-
sportatore.

 

note
L’azienda si riserva di sostituire i prodotti 
eventualmente non più disponibili con al-
tri di pari qualità e valore.
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e8,50
ADONE

cod. 48912

•	 Scatola serigrafata “Pian 
delle selve” 23,5x19,5x32cm
•	 Panettone pasticceria  
lievitazione naturale incarto 
bianco gr.750 “Maina” 
(Piemonte)
•	 Torrone classico alle 
mandorle “Pernigotti” gr.90 
(Piemonte)
•	 Spumante dolce grand 
reale “Gancia” lt.O,75 
(Piemonte)
•	 Torrone alle nocciole 
ricoperto al cioccolato
	 “Ricetta Artigianale 
Molisana” gr.100 (Molise)
• Guida alla degustazione 
dei prodotti

e8,99
AMALTEA

cod. 48909

• Scatola serigrafata 
“Pian delle selve” 

23,5x19,5x32cm 
• Pandoro a 

lievitazione naturale 
incartato a mano 

“Lionardi”  gr.750 
(Veneto)

• Spumante dolce 
gran dessert “Toso” 

lt.0,75 (Piemonte)
• Canestrelli 

fine pastic-ceria 
piemontese  “Baratti 

e Milano” gr.135 
(Piemonte)

• Guida alla 
degustazione dei 

prodotti

Strenna composta da 5 pezzi

Strenna composta da 5 pezzi
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Strenna composta da 7 pezzi
•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” con cordoncini dorati 
23,5x26x34cm
•	 Panettone pasticceria  lievitazione naturale incarto bianco 
gr.750 “Maina” (Piemonte)
•	 Torrone classico alle mandorle “Pernigotti” gr.90 (Piemonte)
•	 Pasticcini ripieni con crema cacao “minivoglie” “Vicenzi” 

gr.100 (Veneto)
•	 Spumante dolce gran dessert  “Valle d’oro” lt.0,75 (Piemonte)
•	 Tavoletta al cioccolato al latte “Novi”  gr.100 (Piemonte)
• Guida alla degustazione dei prodotti

e12,40
ANTEA

cod. 48934
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e13,90
ARIANNA

cod. 48929

Strenna composta da 7 pezzi
•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” con cordoncini dorati 
23,5x26x34cm
•	 Panettone alta pasticceria lievitazione  naturale “Lionardi” 
gr.750 (Piemonte)
•	 Spumante dolce grand reale “Gancia” lt.O,75 (Piemonte)
•	 Praline di cioccolato ripiene “Roxi” di  “Vergani” gr.110 

(Lombardia)
•	 Canestrelli fine pasticceria piemontese  “Baratti e Milano” 
gr.135 (Piemonte)
•	 Torrone alle  nocciole ricoperto al cioccolato “Ricetta 
artigianale molisana” gr.100 (Molise)
•  Guida alla degustazione dei prodotti
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e10,90
SINFONIA

cod. 807085
e13,90
AURORA

cod. 48932

Strenna composta da 9 pezzi
•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” 
23,5x19,5x32cm
•	 Cotechino IGP modena senza glutine e 
polifosfati “Palmieri” gr.250 (Emilia)
•	 Lenticchie “Sapori umbri” gr. 350 
(Umbria)

•	 Aglianico beneventano IGT “Cantina 
di tufo” alc.12% lt.0,75 (Campania)
•	 Strangozzi artigianali “Antico pastificio 
umbro” gr.250 (Umbria)
•	 Sugo al basilico con olio extra vergine  
d’oliva “Terre di liguria” gr.180 (Liguria)

•	 Aceto balsamico di modena IGP 
“Ortalli” ml.500 (Emilia)
•	 Torrone morbido nocciole e castagne 
“Di gennaro” gr.100 (Campania)
•  Guida alla degustazione dei prodotti
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e13,90
BERENICE

cod. 48923

Strenna composta da 6 pezzi

•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” con cordoncini dorati 
23,5x26x34cm
•	 Panettone alta pasticceria incarto a mano seta oro “Lionardi” 
gr.750 (Piemonte)
•	 Spumante dolce gran cuvee “Cinzano” lt.0,75 (Piemonte)
•	 Torrone morbido mandorle e fichi “Di gennaro” gr.100 
(Abruzzo)

•	 Pasticcini ripieni con crema cacao “minivoglie” “Vicenzi” 
gr.100 (Veneto)
• Guida alla degustazione dei prodotti
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e13,90
GALATEA

cod. 48924

Strenna composta da 10 pezzi
•	 Scatola rettangolare “Pian 
delle selve” 34x18x10,5cm
•	 Masseo rosso umbria 
IGT “Podere vaglie” Lt.0,75 
(Umbria)
•	 Lenticchie “Sapori umbri” 
gr.350 (Umbria)
•	 Caramelle gusti misti 

“Baratti e Milano” gr.100 
(Piemonte)
•	 Tavoletta di cioccolato 
extra fondente “Novi” gr.100 
(Piemonte)
•	 Polenta ai funghi porcini 
“Antico pastificio umbro” 
gr.250 (Umbria)

•	 Torrone alle  nocciole 
ricoperto al cioccolato 
“Ricetta artigianale molisana” 
gr.100 (Molise)
•	 Amaretti di Sassello 
morbidi alla castagna 
incartati “Virginia” pz.3 gr.55 
(Liguria)

•	 Salsiccia di suino toscano 
“Norcineria toscana” 
gr.140/160 (Toscana)
• Guida alla degustazione dei 
prodotti

11



e14,90
CALLIOPE

cod. 48930

•	 Cassetta legno 2 strisce  (naturale e marrone) 40x30cm
•	 Lumaconi trafilati al bronzo “Maestri pastai” gr.500 
(Campania)
•	 Aceto balsamico di modena IGP “Ortalli” ml.500 (Emilia)
•	 Cotechino IGP Modena senza glutine e polifosfati “Palmieri” 
gr.250 (Emilia)
•	 Lenticchie “Sapori umbri” gr.350 (Umbria)

•	 Crema di rucola “Az. Agr. Dora” gr.180 (Puglia)
•	 Sugo con capperi “Villa reale” gr.180 (Sicilia)
• Guida alla degustazione dei prodotti

Strenna composta da 8 pezzi
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e18,80
CAMILLA

cod. 48922

Strenna composta da 8 pezzi

•	 Imballo in cartone 40x30x30cm “Pian 
delle selve”
•	 Vassoio in cartoncino serigrafato “Pian 
delle selve” 40x30cm
•	 Panettone pasticceria  lievitazione 
naturale incarto bianco gr.750 “Maina” 
(Piemonte)

•	 Spumante dolce grand reale “Gancia” 
lt.0,75 (Piemonte)
•	 Torrone classico alle mandorle 
“Pernigotti” gr.90 (Piemonte)
•	 Canestrelli fine pasticceria ligure 
“Baratti e Milano” gr.135 (Liguria)
•	 Praline ripiene con crema di cioccolato  

“le gemme” di “Vergani” gr.125 
(Lombardia)
•	 Ricciarelli alla mandorla in scatola 
rossa gr.72 “Fiore” (Toscana)
•	 Pasticceria assortita “Sapori” in 
sacchetto gr.150 (Toscana)
• Guida alla degustazione dei prodotti

13



e21,50
CASSANDRA

cod. 48936

Strenna composta da 12 pezzi

•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” 
con cordoncini dorati 23,5x26x34cm
•	 Panettone pasticceria  lievitazione 
naturale incarto bianco gr.750 “Maina” 
(Piemonte)
•	 Spumante dolce gran dessert  “Valle 
d’oro” lt.0,75 (Piemonte)
•	 Canestrelli fine pasticceria piemontese  
“Baratti e Milano” gr.135 (Piemonte)
•	 Torrone classico alle mandorle 

“Pernigotti” gr.90 (Piemonte)
•	 Pesche sciroppate “Pian delle selve” 
ml.580
•	 Stecca di cioccolato extra fondente 
gr.100 “Feletti” (Valle d’aosta)
•	 Stecca di cioccolato extra fondente 
gr.100 “Feletti” (Valle d’aosta)
•	 Ricciarelli alla mandorla in scatola 
bianca “Fiore” gr.72 (Toscana)
•	 Cantucci al cioccolato in sacchetto 

“Sapori” gr.100 (Toscana)
•	 Caramelle gusti misti “Baratti e 
Milano” gr.100 (Piemonte)
•	 Caramelle gusti misti “Baratti e 
Milano” gr.100 (Piemonte)
•	 Caffe’  qualita’ oro “Corsini” gr.125
• Guida alla degustazione dei prodotti
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e21,50
CLIZIA

cod. 48937

Strenna composta da 11 pezzi
•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” 
con cordoncini dorati 23,5x26x34cm
•	 Panettone alta pasticceria incarto 
a mano seta oro “Lionardi” gr.750 
(Piemonte)
•	 Taralli casarecci all’olio extra vergine 
d’oliva “Tarall’oro” gr.150 (Puglia)
•	 Gigli toscani “La pasta di siena” 
trafilata al bronzo a lenta essiccazione 

gr.250 (Toscana)
•	 Polenta ai funghi porcini “Antico 
pastificio umbro” gr.250 (Umbria)
•	 Torrone tenero alle mandorle 
ricoperto di cioccolato “Antica ricetta 
molisana” gr.100 (Molise)
•	 Cotechino senza polifosfati al Sangio-
vese “Salumificio Bellucci” gr.250 (Emilia 
Romagna)

•	 Sugo al basilico con olio extra vergine  
d’oliva “Terre di liguria” gr.180 (Liguria)
•	 Pancetta piccante di suino “Norcineria 
toscana” gr.200  (Toscana)
•	 Chardonnay veneto IGT Ventizerono-
ve “Montagner” lt.0,75 (Veneto)
• Guida alla degustazione dei prodotti
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e24,80
CLELIA

cod. 48941

•	 Imballo in cartone 40x30x30cm “Pian 
delle selve”
•	 Vassoio in cartoncino serigrafato “Pian 
delle selve” 40x30cm
•	 Cotechino IGP Modena senza glutine 
e polifosfati “Palmieri” gr.250 (Emilia)
•	 Aceto balsamico di Modena IGP 
“Ortalli” ml.500 (Emilia)
•	 Gigli toscani “La pasta di Siena” 
trafilata al bronzo a lenta essiccazione 

gr.250 (Toscana)
•	 Strangozzi artigianali “Antico pastificio 
umbro” gr.250 (Umbria)
•	 Polenta ai funghi porcini “Antico 
pastificio umbro” gr.250 (Umbria)
•	 Salsiccia a bastone tipica di Norcia 
“Antica norcineria ansuini” gr.310/350 
(Umbria)
•	 Torrone pepitas al cioccolato 
“Pernigotti” gr.150 (Piemonte)

•	 Lenticchie “Sapori umbri” gr.350 
(Umbria)
•	 Sugo all’arrabbiata all’olio extra 
vergine d’oliva gr.180 “Terra di liguria” 
(Liguria)
•	 Grillo IGT bianco “Angelo” lt.0,75 
(Sicilia)
•	 Montepulciano d’abruzzo DOC 
“Laronchi” lt.0,75 (Abruzzo)
• Guida alla degustazione dei prodotti

Strenna composta da 13 pezzi
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e28,90
CLOE

cod. 48939

Strenna composta da 14 pezzi

•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” 
con cordoncini dorati 23,5x26x34cm
•	 Panettone alta pasticceria  48 ore 
di lievitazione naturale incarto bianco 
“Lionardi” gr.750 (Piemonte)
•	 Spumante dolce gran cuvee “Cinzano” 
lt.0,75 (Piemonte)
•	 Torrone classico alle mandorle 
“Pernigotti” gr.90 (Piemonte)
•	 Winter moments biscotti tradizionali 
scozzesi “Campbells” gr.125 (Scozia)
•	 Cioccolatini in sacchetto assortiti 
“Baratti e Milano” gr.100 (Piemonte)

•	 Ciliegie selvatiche intere allo sciroppo 
in vasetto orcio “Pian delle Selve” ml.314 
(Emilia romagna)
•	 Lumaconi trafilati in bronzo 
pastificio”Verrigni” gr.500 (Abruzzo)
•	 Sugo all’arrabbiata all’olio extra 
vergine d’oliva gr.180 “Terra di liguria” 
(Liguria)
•	 Cotechino Modena  “Antiche delizie 
emiliane” gr.500 (Emilia romagna)
•	 Lenticchie “Sapori umbri” gr.350 
(Umbria)
•	 Aceto balsamico di Modena IGP 

“Ortalli” ml.500 (Emilia)
•	 Montepulciano d’abruzzo DOC 
“Laronchi” lt.0,75 (Abruzzo)
• Guida alla degustazione dei prodotti
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e28,90

•	 Imballo in cartone 50x30x30cm “Pian 
delle selve”
•	 Cesto in vimini naturale 50x30cm
•	 Panettone pasticceria  lievitazione 
naturale incarto bianco gr.750 “Maina” 
(Piemonte)
•	 Cantucci alle mandorle in sacchetto 
“Sapori” gr.100 (Toscana)
•	 Caramelle gusti misti “Baratti e 
Milano” gr.100 (Piemonte)
•	 Torrone classico alle mandorle antica 

ricetta “Torrone del molise” gr.100 
(Molise)
•	 Caffe’  qualita’ oro “Corsini” gr.125 
(Toscana)
•	 Spumante dolce gran dessert  “Valle 
d’oro” lt.0,75 (Piemonte)
•	 Stecca di cioccolato al latte “Feletti”  
gr.100
•	 Ricciarelli alla mandorla in scatola 
bianca “Fiore” gr.72 (Toscana)
•	 Spaghetti trafilati al bronzo 

essiccazione lenta “Verrigni” gr.500 
(Abruzzo)
•	 Sugo al basilico con olio extra vergine  
d’oliva “Terre di Liguria” gr.180 (Liguria)
•	 Polenta ai funghi porcini “Antico 
pastificio umbro” gr.250 (Umbria)
•	 Taralli casarecci all’olio extra vergine 
d’oliva “Tarall’oro” gr.150 (Puglia)
•	 Masseo rosso umbria IGT “Podere 
vaglie” lt.0,75 (Umbria)
• Guida alla degustazione dei prodotti

DAFNE

cod. 48940

Strenna composta da 15 pezzi
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e29,90
DANAE

cod. 48921

Strenna composta da 9 pezzi

•	 Imballo in cartone 40x30x30 cm “Pian delle selve”

•	 Cesto intrecciato bianco e marrone 40x30x15cm

•	 Spumante brut “Fashion Victim” “Lounge Astoria” Llt. 0,75 

(Veneto)

•	 Panettone alta pasticceria incarto a mano seta oro “Lionardi” 

gr.750 (Piemonte)

•	 Cotechino Modena “Antiche delizie emiliane” gr.250 (Emilia 

romagna)

•	 Fusilli trafilati in oro pastificio “Verrigni” gr.500 (Abruzzo)

•	 Cioccolatini “mousse” al latte “Perugina” gr.100 (Umbria)

•	 Torrone alle  nocciole ricoperto al cioccolato “Ricetta 

artigianale molisana” gr.100 (Molise)

•	 Frolle biscotti farina kamut “Falcone” gr. 250 (Abruzzo)

• Guida alla degustazione dei prodotti
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e31,50
DIANA

cod. 48935

Strenna composta da 14 pezzi

•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” 
con cordoncini dorati 23,5x26x34cm
•	 Pandoro alta pasticceria incarto 
a mano seta rosso “Lionardi” gr.750 
(Piemonte)
•	 Il Rosè di Montagner Lt.0,75 
“Montagner” (Veneto)
•	 Praline ripiene con crema di cioccolato  
“le gemme” di “Vergani” gr.125 
(Lombardia)
•	 Torrone morbido alle mandorle di 

avola e miele di zagara d’arancia “Pisti’” 
gr.100 (Sicilia)
•	 Ricciarelli alla mandorla in scatola 
rossa gr.72 “Fiore” (Toscana)
•	 Ciliegie selvatiche intere allo sciroppo 
in vasetto orcio “Pian delle Selve” ml.314 
(Emilia romagna)
•	 Bocconcini di norcia salsicce di 
suino stagionate “Norcineria ansuini” 
gr.190/220 (Umbria)
•	 Winter moments biscotti tradizionali 

scozzesi “Campbells” gr.125 (Scozia)
•	 Pancetta piccante di suino  “Norcineria 
toscana” gr. 200  (Toscana)
•	 Maltagliati rigatitrafilati al bronzo 
a lenta essiccazione “Le gemme del 
Vesuvio” gr.250 (Campania)
•	 Montepulciano d’abruzzo DOC 
“Laronchi” lt.0,75 (Abruzzo)
•	 Sugo al basilico con olio extra vergine  
d’oliva “Terre di Liguria” gr.180 (Liguria)
• Guida alla degustazione dei prodotti
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e33,50
DIOMEDE

cod. 48944

•	 Imballo in cartone 40x30x30cm “Pian 
delle selve”
•	 Cesto intrecciato bianco 40x30x15cm
•	 Pandoro alta pasticceria incarto 
a mano seta rosso “Lionardi” gr.750 
(Piemonte)
•	 Spumante dolce aromatico di qualita’ 
“La versa” lt.0,75 (Lombardia)
•	 Montepulciano d’abruzzo DOC 
“Laronchi” lt.0,75 (Abruzzo)

•	 Salsiccia a bastone tipica di Norcia 
“Antica norcineria ansuini” gr.310/350 
(Umbria)
•	 Stecca di cioccolato extra fondente 
gr.100 “Feletti” (Valle d’aosta)
•	 Ricciarelle trafilate al bronzo “Maestri  
pastai” gr.500 (Campania)
•	 Peperoni rossi in agrodolce lavorati dal 
fresco in olio extra vergine di oliva “Pian 
delle Selve” gr.500 (Emilia)

•	 Torrone classico alle mandorle 
“Pernigotti” gr.90 (Piemonte)
•	 Cantuccini alle mandorle intere in 
scatola “Sapori” gr.100 (Toscana)
• Guida alla degustazione dei prodotti

Strenna composta da 11 pezzi
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e35,90

•	 Scatola serigrafata “Pian delle selve” 
con cordoncini dorati 23,5x26x34cm
•	 Panettone alta pasticceria incarto 
a mano seta oro “Lionardi” gr.750 
(Piemonte)
•	 Spumante dolce grand reale “Gancia” 
lt.0,75 (Piemonte)
•	 Torrone nocciolato al latte finissimo 
gr.150  “Pernigotti” (Piemonte)
•	 Cioccolatini “mousse” al latte 
“Perugina” gr.100 (Umbria)

•	 Cantucci d’abruzzo con gocce di 
cioccolato linea “anniversary” “Falcone” 
gr.100 (Abruzzo)
•	 Ricciarelli alla mandorla in scatola 
bianca “Fiore” gr.72 (Toscana)
•	 Ricciarelle trafilate al bronzo “Maestri  
pastai” gr.500 (Campania)
•	 Salsiccia a bastone tipica di Norcia 
“Antica norcineria ansuini” gr.310/350 
(Umbria)
•	 Polenta artigianale “Antico pastificio 

umbro” gr. 500 (Umbria)
•	 Lenticchie “Sapori umbri” gr.350 
(Umbria)
•	 Grillo IGT bianco “Angelo” lt.0,75 
(Sicilia)
•	 Sugo all’arrabbiata all’olio extra 
vergine d’oliva gr.180 “Terra di liguria” 
(Liguria)
• Guida alla degustazione dei prodotti

EBE

cod. 48946

Strenna composta da 14 pezzi
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e37,80
ELECTRA

cod. 48938

•	 Imballo in cartone 60x40x30cm “Pian delle selve” 
•	 Cesto in vimini naturale 60x40 cm
•	 Panettone alta pasticceria incarto a mano seta oro “Lionardi” 
gr.750 (Piemonte)
•	 Primitivo merlot tarantino IGT “Trevini  primo” alc.14% Lt.0,75 
(Puglia)
•	 Tagliere intarsio 38.3x26.7x2.8cm Osiride cod.68
•	 Salsiccia a bastone tipica di Norcia “Antica norcineria ansuini” 
gr.310/350 (Umbria)
•	 Pesto siciliano in olio extravergine di  oliva “Villa reale” gr.180 

(Sicilia)
•	 Spaghetti trafilati in oro verrigni gr.250 (Abruzzo)
•	 Decanter “Bacco” “Rivaldi” 18x21cm
• Guida alla degustazione dei prodotti

Strenna composta da 8 pezzi
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e39,90
GIANO

cod. 48943

•	 Scatola rettangolare “pian delle selve” 34x27x10,5cm
•	 Pane carasau semolato tipico di Sardegna “Panificio Ferreli” 
gr 250 (Sardegna)
•	 Spaghetti trafilati in oro “Verrigni” gr.250 (Abruzzo)
•	 Salsa ai funghi porcini “Pian delle selve” vasetto ml.106 
(Emilia romagna)
•	 Coioni di mulo salume di suino “Antica norcineria ansuini” 
gr. 240/270 (Umbria)
•	 Tagliere intarsio 30.3x17.7x2.8 Osiride cod. 69
•	 Speck alto adige a lavorazione artigianale “Macelleria 

Kofler” gr. 500-550 (Alto Adige)
•	 Olio extra vergine d’oliva 100% italiano  da agr. Biologica 
“Frantoio Ranieri” lt.0,5 (Umbria)
•	 Nero d’avola Sicilia - Perricone - IGT alc.13,5% “Origine” 
lt.0,75 (Sicilia)
• Guida alla degustazione dei prodotti

Strenna composta da 10 pezzi
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e45,00
GIASONE

cod. 48928

Strenna composta da 13 pezzi

•	 Scatola rettangolare pian delle selve 
27x34x21cm
•	 Panettone al cioccolato alta pasticceria 
lievitazione naturale “Lionardi” in 
sacchetto di juta gr.750
•	 Torrone morbido mandorle e fichi “Di 
gennaro” gr.150 (Abruzzo)
•	 Porto “Tawny Rozes” alc.20% lt.0m75 
(Portogallo)
•	 Cotechino Modena  “Antiche delizie 
emiliane” gr.500 (Emilia Romagna)

•	 Lenticchie “Sapori umbri” gr.350 
(Umbria)
•	 Polenta ai funghi porcini “Antico 
pastificio umbro” gr.250 (Umbria)
•	 Salame ansuinetto di Norcia “Antica 
norcineria ansuini” gr.320/350 (Umbria)
•	 Caffe’ 100% arabica purissimi 
“Compagnia  dell’arabica” gr. 125
•	 Fidanzati capresi trafilati al bronzo “la 
fabbrica della pasta di Gragnano” gr. 250 
(Campania)

•	 Sugo all’arrabbiata all’olio extra 
vergine d’oliva gr.180 “Terra di liguria“ 
(Liguria)
•	 Canestrelli fine pasticceria piemontese  
“Baratti e Milano” gr.135 (Piemonte)
• Guida alla degustazione dei prodotti
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e52,90
ERMIONE

cod. 48945

•	 Imballo in cartone 
50x30x30cm “Pian delle 
selve” 
•	 Cesto intrecciato bianco e 
marrone 45x28x22cm
•	 Panettone alta pasticceria 
incarto a mano seta oro 
“Lionardi” gr.750 (Piemonte)
•	 Spumante brut “Fashion 
victim” “Lounge Astoria”  
lt.0,75 (Veneto)
•	 Cioccolatini al latte ripieni 
“momenti del cuore - Feletti” 
gr.130 (Valle d’aosta)

•	 Polenta ai funghi porcini 
“Antico pastificio umbro” 
gr.250 (Umbria)
•	 Bocconcini di Norcia 
salsicce di suino stagionate 
“Norcineria ansuini” 
gr.190/220 (Umbria)
•	 Pesche sciroppate “Pian 
delle selve” ml.580
•	 Amaretti di Sassello 
morbidi alla castagna incartati 
“Virginia” pz.3 gr.55 (Liguria)
•	 Cioccolatini “mousse” 
al latte “Perugina” gr.100 

(Umbria)
•	 Frolle biscotti farina kamut 
“Falcone” gr.250 (Abruzzo)
•	 Papassinos dolcetti 
artigianali sardi con mandorle 
“Anna p. Oliena” gr.250 
(Sardegna)
•	 Torrone alle  nocciole 
ricoperto al cioccolato 
“Ricetta artigianale molisana” 
gr.100 (Molise)
•	 Lenticchie “Sapori umbri” 
gr.350 (Umbria)
•	 Cotechino IGP Modena 

senza glutine e polifosfati 
“Palmieri” gr.250 (Emilia)
•	 Taralli casarecci all’olio 
extravergine  d’oliva 
“Tarall’oro” gr.300 (Puglia)
•	 Aceto balsamico di 
Modena IGP “Ortalli” ml.500 
(Emilia)
•	 Strangozzi artigianali 
“Antico pastificio umbro” 
gr.250 (Umbria)
•	 Pasticcini ripieni con crema 
cacao “minivoglie” “Vicenzi” 
gr.100 (Veneto)

Strenna composta da 19 pezzi
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e59,90
FEBO

cod. 48925

Strenna composta da 18 pezzi
•	 Imballo in cartone 60x40x30cm “Pian 
delle selve” 
•	 Cesto in vimini naturale 60x40 cm
•	 Panettone milanese basso incartato a 
mano gr.750 “Tre marie” (Lombardia)
•	 Spumante rose’ gran cuvee dry 
“Cinzano” alc.11,5% (Piemonte)
•	 Antipasto giardiniera  in orcio “Pian 
delle Selve” ml.314 (Emilia Romagna)
•	 Salame ansuinetto di Norcia “Antica 
norcineria ansuini” gr.320/350 (Umbria)
•	 Canestrelli fine pasticceria piemontese  
“Baratti e Milano” gr.135 (Piemonte)
•	 Cioccolatini in sacchetto assortiti 

“Baratti e Milano” gr.100 (Piemonte)
•	 Stecca di cioccolato extra fondente 
gr.100 “Feletti” (Valle d’aosta)
•	 Vassoio in fine porcellana bianca linea  
“Iside” cod. 20
•	 Birra “La trappe” non filtrata lt.0,75 
(Olanda)
•	 Cotechino senza polifosfati al 
Sangiovese “Salumificio Bellucci” gr.250 
(Emilia romagna)
•	 Tagliatella artigianale a trafila ruvida di 
bronzo “Cav. Cocco” gr.500 (Abruzzo)
•	 Winter moments biscotti tradizionali 
scozzesi “Campbells” gr.210 (Scozia)

•	 Creme liqueur cioccolatini ripieni 
in scatola lusso “Vergani” gr.250 
(Lombardia)
•	 Cioccolatini ripieni crema alla 
grappa  in sacchetto “Vergani” gr.200  
(Lombardia)
•	 Nero d’avola Sicilia - Perricone - IGT 
“origine” alc. 13,5% Lt.0,75 (Sicilia)
•	 Cantucci d’abruzzo con gocce di 
cioccolato linea “anniversary” “Falcone” 
gr.100 (Abruzzo)
• Guida alla degustazione dei prodotti
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e73,80
FEDRA

cod. 48927

Strenna composta da 23 pezzi
•	 Imballo in cartone 
60x40x30cm “Pian delle 
selve”
•	 Cesto in vimini naturale 
60x40 cm
•	 Panettone alta pasticceria 
incarto a mano seta oro 
“Lionardi” gr.750 (Piemonte)
•	 Pandoro alta pasticceria 
incarto a mano seta rosso 
“Lionardi” gr.750 (Piemonte)
•	 Cioccolatini ripieni crema 
alla sambuca in sacchetto 
gr.200 “Vergani” (Lombardia)
•	 Caffe’ 100% arabica 
Brasil santos “Compagnia 
dell’arabica” gr. 125

•	 Torrone classico alle 
mandorle “Pernigotti” gr.90 
(Piemonte)
•	 Spumante brut “Fashion 
victim” “Lounge Astoria”  
lt.0,75 (Veneto)
•	 Primitivo merlot tarantino 
IGT “Trevini  primo” alc.14% 
lt.0,75 (Puglia)
•	 Sigari ai frutti di bosco 
pasticcini artigianali “Bristot” 
gr.200 (Toscana)
•	 Aceto balsamico di 
Modena IGP “Ortalli” ml.500 
(Emilia)
•	 Cotechino IGP di Modena 
senza polifosfati aggiunti 

“Riserva villani” gr.500 (Emilia 
Romagna)
•	 Ricciarelli alla mandorla in 
scatola bianca “Fiore” gr.72 
(Toscana)
•	 Lenticchie “Sapori umbri” 
gr.350 (Umbria)
•	 Stecca di cioccolato al latte 
“Feletti”  gr.100
•	 Crema di rucola “Az. Agr. 
Dora” gr.180 (Puglia)
•	 Wafers biologici al limone 
e vaniglia gr.125 “Crich” 
(Veneto)
•	 Salsiccia a bastone tipica 
di Norcia “Antica norcineria 
ansuini” gr.310/350 (Umbria)

•	 Il Rosè di Montagner 
lt.0,75 “Montagner” (Veneto)
•	 Peperoni rossi in agrodolce 
lavorati dal fresco in olio 
extra vergine di oliva “Pian 
delle Selve” gr.500 (Emilia)
•	 Salame felinetto in carta 
paglia “Salumificio bellucci” 
gr.200 (Emilia romagna)
•	 Pasticcini noisette  
“Loacker” gr.100 (Trentino)
•	 Fusilli trafilati in Oro 
pastificio “Verrigni” gr.500 
(Abruzzo)
• Guida alla degustazione dei 
prodotti
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e178,00
GAIA

cod. 48931

Strenna composta da 33 pezzi
•	 Imballo in cartone naturale 76x41x33cm   •   Cesto in vimini 
naturale 75x40 cm   •   Panettone alta pasticceria incarto a mano 
seta oro “Lionardi” gr.750 (Piemonte)   •   Pandoro tradizionale 
incartato a mano “Tre marie” gr.750 (Lombardia)   •   Franciacorta 
brut DOCG “Ca’ del bosco” lt.0,75 (Lombardia)   •   Cotechino 
IGP Modena senza glutine e polifosfati “Palmieri” gr.250 (Emilia)   
•   Primitivo merlot tarantino IGT “Trevini  primo” alc.14% lt.0,75 
(Puglia)   •   Strolghino di culatello “La fattoria di Parma” gr.180/200 
(Emilia Romagna)   •   Olio extra vergine d’oliva 100% italiano  da agr. 
Biologica “Frantoio Ranieri” lt.0,5 (Umbria)   •   Torrone morbido 
alle mandorle di avola e miele di zagara d’arancia “Pisti’” gr.100 
(Sicilia)   •   Lenticchie “Sapori umbri” gr.350 (Umbria)   •   Pesche 
sciroppate “Pian delle selve” ml.580   •   Pomodorini pachini di 
gragnano “San Nicola dei miri” gr.580 (Campania)   •   Tagliere 
intarsio20x20x4 fusion cod.65   •   Coltello per formaggi freschi 
in acciaio linea Osiride cod. 22   •   Salsiccia a bastone tipica di 
Norcia “Antica norcineria ansuini” gr.310/350 (Umbria)   •   Pesto 
siciliano in olio extravergine di  oliva “Villa reale” gr.180 (Sicilia)   •   

Limoncello di sorrento IGP ricetta tradizionale “Piemme” alc. 32% 
lt.0,50 (Campania)   •   Anima umbra bianco IGT “Caprai”  alc.13% 
lt.0,75 (Umbria)   •   Caffe’ 100% arabica Brasil Santos “Compagnia 
dell’arabica” gr.125   •   Pecorino sardo perla nera “Argiolas” gr.200 
(Sardegna)   •   Tubo baci “Perugina” gr.100  (Umbria)   •   Nocciolato 
gianduja con nocciole intere  delle langhe gr.100 “Baratti e Milano” 
(Piemonte)   •   Wafers biologici alla crema di nocciola  “Crich” 
gr.125 (Veneto)   •   Tagliatelle di campofilone “De carlonis” gr.250 
(Marche)   •   Marrons glaces in scatola solo da castagne italiane 
gr. 200 “Vergani”   •   Fusilloni kamut trafilati al bronzo “Verrigni” 
gr.500 (Abruzzo)   •   Torroncini morbidi alle mandorle ricoperti 
al cioccolato “Di gennaro” gr.200 (Abruzzo)   •   Praline ripiene 
assortite “Vergani” gr.250 (Lombardia)   •   Polenta artigianale 
“Antico pastificio umbro” gr.500 (Umbria)   •   Torrone al pan di 
spagna ricoperto al cioccolato gr.150 (Molise)   •   Riso carnaroli 
integrale “Cascina veneria” gr.500 (Piemonte)   •  Saccottini con 
mandorle e cioccolata fatti a mano “Gargan’ok” gr.200 (Puglia)   •   
Guida alla degustazione dei prodotti
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e11,50 cod. 48942 | pz. 4

Scatola rettangolare “Pian delle selve” 
34x18x10,5cm
Anima umbra rosso IGT alc.14% “Arnaldo Caprai” 
lt.0,75 (Umbria)
Chardonnay veneto IGT Ventizeronove 
“Montagner” lt.0,75 (Veneto)
Guida alla degustazione dei prodotti

e18,90 cod. 48933 | pz. 6
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 36x34x10,5cm
Cabernet veneto IGT Ventizeronove lt.0,75(Veneto)
Barbera d’asti DOCG  “Marchesa Vincenza Stanga” lt.0,75 (Piemonte)
Trebbiano d’abruzzo DOC “Cantina Masciarelli” lt 0,75 (Abruzzo)
Masseo bianco umbria IGT “Podere vaglie” lt.0,75 (Umbria)
Guida alla degustazione dei prodotti

e21,50 cod. 48926 | pz. 6
Scatola rettangolare pian delle selve 36x34x10,5cm
Alcamo DOC “Firriato” alc.13% lt.0,75 (Sicilia)
Chianti DOCG “Agricola San Ferdinando” vol.13% lt.0,75 (Toscana)
Falanghina IGT beneventano cantina di tufo alc.12%  lt. 0.75 (Campania)
Merlot veneto IGT Ventizeronove Montagner lt. 0,75
Guida alla degustazione dei prodotti

e8,50 cod. 48948 | pz. 4 

Scatola rettangolare “Pian delle selve” 34x18x10,5   
•   Barbera d’Asti DOCG  “Marchesa Vincenza  
Stanga” lt. 0,75 (Piemonte)   •   Masseo bianco 
umbria IGT “Podere Vaglie” lt.0,75 (Umbria)   •   
Guida alla degustazione dei prodotti

GIOVE LAERTE

ITACALAVINIA
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LEDA e25,80 cod. 48947 | pz. 8
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 27x34x21cm   •   Masseo rosso umbria IGT “Podere vaglie” lt.0,75 (Umbria)    •   Syrah IGT “Terra 
Mater lt.0,75 (Sicilia)    •   Barbera d’asti DOCG  “Marchesa Vincenza  Stanga” lt. 0,75 (Piemonte)    •   Cabernet Veneto IGT Ventizeronove 
lt.0,75(Veneto)    •   Trebbiano d’abruzzo DOC “Cantina Masciarelli” lt.0,75 (Abruzzo)    •   Chardonnay Veneto IGT Ventizeronove Montagner 
lt.0,75 (Veneto)    •   Guida alla degustazione dei prodotti

MAIA e23,20 cod. 48915 | pz. 4
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 34x18x10,5cm   •   Rosso 
di Montefalco DOC  lt.0,75 “Azienda Agricola Arnaldo Caprai” 
(Umbria)    •   Valpolicella classico “Tommasi” lt.0,75 (Veneto)        
•   Guida alla degustazione dei prodotti

MAIRA e23,20 cod. 48916 | pz. 4
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 34x18x10,5cm   •   Francia-
corta DOCG brut “25” “F.lli Berlucchi” lt.0,75 (Lombardia)    •   
Barbera d’asti DOCG  “Marchesa Vincenza  Stanga” lt. 0,75 
(Piemonte)    •   Guida alla degustazione dei prodotti
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METIS e87,00 cod. 48918 | pz. 8
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 27x34x21cm   •   Barolo DOCG alc.13,5% 
“Beni di Batasiolo” lt. 0,75 (Piemonte)    •   Alcamo DOC “Firriato” lt.0,75 alc.13% 
(Sicilia)    •   Il sestante bianco “Lugana” DOC“Az. Agr. Tommasi” lt 0,75 vol.12,5% 
(Veneto)    •   Anima umbra rosso IGT alc.14% “Arnaldo Caprai” lt.0,75 (Umbria)    •   
Rosso di montepulciano DOC “Lodola Nuova  Ruffino” lt.0,75 alc.13,5% (Toscana)    
•   Franciacorta brut DOCG “Ca’ del bosco” lt.0,75 (Lombardia)   •   Guida alla 
degustazione dei prodotti

NAUSICA e165,00 cod. 48913 | pz. 4
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 34x18x10,5cm   •   Sassicaia DOC “Tenuta 
San Guido Bolgheri” lt.0.75 (Toscana)    •   Brunello di Montalcino DOCG “La 
Poderina” alc.13,5% lt.0,75 (Toscana)    •   Brunello di Montalcino DOCG alc.13,5% 
“La Poderina”  lt.0,75 (Toscana)   •   Guida alla degustazione dei prodotti

MEDEA e66,70 cod. 48919 | pz. 5
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 34x18x10,5cm   
•   Amarone della Valpolicella classico DOC  alc.15% 
“Tommasi” lt.0,75 (Veneto)   •   Franciacorta brut 
DOCG “Bellavista” lt.0,75  (Lombardia)   •   Guida alla 
degustazione dei prodotti
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SIBILLA e32,62 cod. 48914 | pz. 6
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 36x34x10,5cm    •   Satrico lazio IGT bianco alc.13% “Casale  del giglio” lt.0,75     •   Falanghina IGT 
Beneventano “Cantina di tufo” alc.12%  lt. 0.75 (Campania)    •   Hiera’ Sicilia IGT rosso “Isola di Vulcano” “Hauner” vol.14% lt.0,75 (Sicilia)    •   
Dolcetto d’alba DOC “Bricco di Vergne” alc.14% “Beni di Batasiolo” lt.0.75 (Piemonte)   •   Guida alla degustazione dei prodotti
 

ORFEO e29,00 cod. 48920 | pz. 6
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 36x34x10,5cm
Chianti DOCG “Agricola San Ferdinando” vol.13% lt.0,75 (Toscana)
Rosso di Montefalco DOC “Tenute Scacciadiavoli” lt.0,75 (Umbria)
Petit Verdot rosso vol.13% “Az. Agr. Casale del giglio”  lt.0,75 (Lazio)
Muller Thurgau IGT “Marchesa Vincenza Stanga” lt.0,75 (Veneto)
Guida alla degustazione dei prodotti

 

SABINA e175,00 cod. 48910 | pz. 6
Scatola rettangolare “Pian delle selve” 36x34x10,5cm
Champagne Moet & Chandon Reserve Imperial lt.0,75
Champagne Pommery noir lt.0,75 (Francia)
Champagne Premiere Cuvee “Bruno Paillard”  lt.0,75 (Francia)
Champagne Veuve Clicquot “S. Pietroburgo”  lt.0,75 (Francia)
Guida alla degustazione dei prodotti
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TALIA e220,00 cod. 48911 | pz. 8

Scatola rettangolare “Pian delle selve” 27x34x21cm    •   Franciacorta brut DOCG “Bellavista” lt.0,75  (Lombardia)    •   Amarone della Valpolicella 
classico DOC  “Bertani” lt.0,75    •   Barolo DOCG alc.13,5% “Beni di Batasiolo” lt.0,75 (Piemonte)    •   Brunello di Montalcino DOCG alc.13,5% 
“La Poderina” lt.0,75 (Toscana)    •   Sagrantino di Montefalco Collepiano vol.14,5% “Arnaldo Caprai” lt.0,75 (Umbria)    •    Mille e una notte DOC 
alc.14% “Contessa Entellina” lt.0,75 “Donnafugata” (Sicilia)    •    Guida alla degustazione dei prodotti

URANIA e42,05 cod. 48917 | pz. 5

Cantinetta 6 bottiglie in acrilico 8 mm  “Rivaldi”
Aglianico Beneventano IGT alc.12% “Cantina di tufo” lt.0,75 (Campania)
Anima umbra bianco IGT alc.13% “Caprai” lt.0,75 (Umbria)
Merlot veneto IGT Ventizeronove “Montagner” lt.0,75
Masseo bianco umbria IGT “Podere Vaglie” lt.0,75 (Umbria)
Muller Thurgau IGT “Marchesa Vincenza Stanga” lt.0,75 (Veneto)
Nero d’avola di sicilia IGT alc.13 % “Angelo”  lt.0,75  (Sicilia)
Guida alla degustazione dei prodotti
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TITANEDI ITALIA s.r.l.
Via Santarcangiolese n°6

47825 Torriana (RN)
Telefono +39.0541.1797019

Fax +39.0541.1797029
info@titaneditalia.it
www.titaneditalia.it

In esclusiva per

Materiale pubblicitario non destinato alla vendita
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